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Indledning

1 Indledning

1.1 Om denne vejledning

Malgruppe

Betjeningsvejledningen er del af apparatet og indeholder
informationer:

e om sikker drift,
* om renggring og vedligeholdelse
» om afhjeelpning af forekommende fejl

Lees og overhold de folgende anvisninger:
* Lees betjeningsvejledningen helt igennem far farste betjening.

* Betjeningsvejledningen skal altid veere til radighed for
betjeningspersonen pa stedet, hvor apparatet anvendes.

» Tilfgj de supplerende sider fra producenten.

* Opbevar betjeningsvejledningen i hele apparatets levetid.

* Giv betjeningsvejledningen videre til en eventuel efterfalgende
ejer af apparatet.

Malgruppen for betjeningsvejledningen er betjeningspersonen, som
har til opgave at betjene, renggre og vedligeholde apparatet.

Billeder Alle billeder i denne vejledning er eksempler. Der kan forekomme

afvigelser i forhold til det foreliggende apparat.
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Indledning

1.1.1 Symbolforklaring

A\
AN
A\

FARE
Umiddelbart truende fare

Manglende overholdelse fgrer til daden eller til meget alvorlige

personskader.

ADVARSEL
Mulig truende fare

Manglende overholdelse kan fare til daden eller til alvorlige

personskader.

FORSIGTIG
Farlig situation

Manglende overholdelse kan fare til personskader af lettere eller

middel grad.

OBS
Materielle skader

Manglende overholdelse kan fare til materielle skader.

Anvisninger til forstaelse og betjening af apparatet.

Symbol / markering

Betydning

Liste over informationer.

—> Handlingstrin, som skal udfgres i vilkar-
lig reekkefelge.

1. Handlingstrin, som skal udfgres i den

2 angivne reekkefolge.

> Resultatet for en af de angivne hand-

linger.

Betjeningsvejledning



Indledning

1.2 Anvendelse efter bestemmelserne

1.3 Garanti

Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse til
erhvervsmeessige formal, iseer i erhvervskgkkener.

Dette apparat ma kun bruges med egnet tilbeher til tilberedning af
fedevarer.

Brug af apparatet til for eksempel falgende formal er forbudt:

Skylning af service

Opbevaring af forrad

Tarring af viskestykker, papir eller service
Opvarmning af syre, lud eller andre kemikalier
Opvarmning af konserves

Opvarmning af braendbare veesker
Opvarmning af rum

Rengearing af luftfiltre

Dette apparat er ikke beregnet til markedet i USA og Canada. Det ma
ikke anvendes i disse lande.

Garantien ophaeves, og apparatets sikkerhed kan ikke garanteres
leengere ved:

Ombygninger eller tekniske eendringer pa apparatet,

Anvendelse, som ikke er i overensstemmelse med
bestemmelserne,

Uhensigtsmeaessig opstart, betjening eller vedligeholdelse af
apparatet,

Fejl, som kan fares tilbage til manglende overholdelse af denne
vejledning.

Betjeningsvejledning 9



Sikkerhedsanvisninger

2 Sikkerhedsanvisninger

Drift

Varme overflader

Varme vassker

Defekt apparat

Brandsikring

Dette apparat opfylder de relevante sikkerhedsstandarder. Restfarer
ved betjeningen eller farer pa grund af fejlbetjening kan ikke
udelukkes og angives separat i sikkerhedsanvisningerne og
advarselsinformationerne.

Betjeningspersonen skal kende og overholde forskrifterne, som
geelder i omradet.

Folgende personkreds skal veere under opsyn af en person, som er
ansvarlig for sikkerheden:

* Personer, som fysisk, sensorisk eller mentalt ikke er i stand til eller
mangler viden og erfaring til at betjene apparatet efter
bestemmelserne.

Personen, som foretager opsynet, skal kende apparatet og farerne,
som er forbundet med det.

Fare for forbreendinger pa grund af varme overflader

* Beskyt arme og hander med egnede beskyttelseshandsker.

» Lad overfladerne kale af far renggring.

» Tag varmt service ud med egnede beskyttelseshandsker eller
grydelapper.

* Tag kun beholdere og bageplader ud med egnede
beskyttelseshandsker eller grydelapper.

Fare for skoldning pa grund af varme vaesker

* Beskyt arme og haender med egnede beskyttelseshandsker.

* Beholderne skal tages forsigtigt ud og transporteres og tammes
forsigtigt.

FAEtsningsfare pa grund af fordampende renggringsmiddel

* Overhold anvisningerne fra renggringsmiddelproducenten.

» Lad tilberedningsrummet kale ned til under 60 °C, og rengar det
derefter.

Fare for skoldning pa grund af damp

* Beskyt arme og haender med beskyttelseshandsker.

* Hold ikke heenderne foran dampkanalen.

* Tor apparatet fuldstaendigt efter renggring.

Fare for personskader, fordi apparatet er defekt

» Afbryd det defekte apparat fra elforsyningsnettet.

* Brug ikke apparatet, hvis det er defekt.

* Lad udelukkende autoriseret specialpersonale reparere apparatet.

Brandfare pa grund af snavs og fedtbelaegninger.
* Renger apparatet, nar du er feerdig med at bruge det.

10
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Sikkerhedsanvisninger

Apparat pa hjul

» Brug ikke apparatet som friture.

* Opbevar ikke breendbare genstande eller plastbeholdere i
tilberedningsrummet.

Brandbekaempelse

* Afbryd apparatet fra elforsyningsnettet ved brand.

* Sluk fedtbrande med en brandslukker af brandklasse F, aldrig
med vand. Sluk andre brande med for eksempel en ABC-slukker,
CO,-slukker eller et egnet slukningsmiddel, som passer til den
foreliggende brandklasse.

Fare for personskader, fordi apparatet er pa hjul

» Brems hjulene under driften.

» Flyt kun apparatet, nar det er tamt.

Fare pa grund af elektrisk sted pa stremferende dele

* Fastger el-tilslutningsledningen med en keede pa veeggen som
traekaflastning pa anvendelsesstedet.

Utilstraekkelig rengering AEtsningsfare pa grund af rengeringsmidler

* Overhold anvisningerne fra renggringsmiddelproducenten.

* Ved arbejde med aetsende renggringsmidler skal der tages
passende forholdsregler.

Fare for at falde pa glatte gulve

* Hold gulvet foran apparatet rent og tert.

Fare for personskader pa grund af utilstraskkelig rengering

» Renggr forsigtigt tilberedningsrummet. Tilberedningsfaleren rager
ind i tilberedningsrummet.

Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Renger apparatet efter brug.

* Renggr ikke apparatet med hgijtryksrenser.

* Renggr ikke huset med meget skurende eller kemisk aggressive
renggringsmidler.

* Renggr ikke huset med meget skurende svampe.
» Overhold anvisningerne fra renggringsmiddelproducenten.
» Afkal ikke apparatet pludseligt.

* Renger forsigtigt tilberedningsrummet. Tilberedningsfaleren rager
ind i tilberedningsrummet.

* Brug ikke blegende eller klorholdige renggringsmidler.
* Fjern ruststeder med skuremidler.
* Hold apparatet kalkfrit.

Sundhedsfare pa grund af utilstraskkelig hygiejne
» Overhold hygiejneforskrifterne, som geelder pa stedet.

Betjeningsvejledning 11



Sikkerhedsanvisninger

Kernetemperaturmaling

Ukorrekt brug

Fare for personskader pa grund af overophedet kernetemperaturfgler.

Varm ikke kernetemperaturfgleren op over aben flamme.

Materielle skader pa grund af ukorrekt brug

Brug kun originalt tilbehar.

Undervis regelmaessigt betjeningspersonerne.

Varm ikke varmeplader og konservesdaser op.

Deek ikke ventilationsabningerne til.

Brug ikke apparatet ved temperaturer under 4° C.

Fjern kernetemperaturfgleren, far den tilberedte mad tages ud.
Seet kernetemperaturfgleren ind i holderen igen efter brug.

12
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Beskrivelse af apparatet

3 Beskrivelse af apparatet

3.1 Oversigt over apparatet

3.1.1 Bordapparat

Figur: FlexiCombi med reolstels-transportvogn

a Reolstel k  Understel (ekstraudstyr)

b Isoleringsskive | Fod

¢ Dgrhandtag m  Betjeningselement

d Tilberedningsrummets der n Hus

e Reolstels-transportvogn (ek- o Luft-indsugningsstuds
straudstyr)

f  Em-udlgbsrende, dar p Damp-udgangsstuds

g Em-udlgbsrende, apparat q Kernetemperaturfgler (ekstraud-

styr)

h  Feringsskinne til reolstel (ek- r  Tilslutning (ekstraudstyr)
straudstyr)

i USB-tilslutning (tildeekket) s Lasekappe (ekstraudstyr)

j  Handbruser (ekstraudstyr)

Betjeningsvejledning 13



Beskrivelse af apparatet

3.1.2 Staende apparat

3.2 Udstyr
3.2.1 Udstyrsbeskrivelse

Figur: FlexiCombi med reolvogn

Reolstel

Isoleringsskive
Dgrhandtag
Tilberedningsrummets dar
Faringsskinne til hgjre
Reolvogn

Skubbebgijle

Q . ® QO 0 T QO

Faringsskinne til venstre
USB-tilslutning (tildeekket)
j  Handbruser

-

* 1-punkts-kernetemperaturfeler

oo o 5 3 _ =

-

Ben

Fod

Betjeningselement

Hus

Luft-indsugningsstuds
Damp-udgangsstuds
Kernetemperaturfgler (ekstraud-
styr)

Tilslutning (ekstraudstyr)
Lasekappe (ekstraudstyr)

* 4-punkts-kernetemperaturfoler (ekstraudstyr)

* Sous-Vide-kernetemperaturfgler (ekstraudstyr)

* Handbruser (ekstraudstyr)

* Daor til tilberedningsrum ventileret bagfra

14
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Beskrivelse af apparatet

3.2.2 Driftsformer

Manuel tilberedning

Automatisk tilberedning

3.2.3 Tilberedningstyper

Dampning

Varmluft

Kombidampning

Regenerering

* Dor til tilberedningsrum hygiejneglasrude (ekstraudstyr)
* Enkelt-trins-dgrlukning

* To-trins-darlukning (ekstraudstyr), ved apparater fra starrelse 20
er dette udstyr standard

* Ydelsesoptimeringsanlaeg (ekstraudstyr)

* Dgr til tilberedningsrum med hgjre anslag

* Dgr til tilberedningsrum med venstre anslag (ekstraudstyr)
* HandClean

* WaveClean (ekstraudstyr)

* Manuel tilberedning
* Automatisk tilberedning

| driftsformen manuel tilberedning kan enkelte
tilberedningsprogrammer og funktioner udfgres direkte. De forskellige
tilberedningstyper og funktioner kan tilpasses individuelt.

| driftsformen automatisk tilberedning kan gemte
tilberedningsprogrammer udferes og tilpasses ved behov.

¢ Dampning

e Varmluft

* Kombidampning
* Regenerering

Dampning er en tilberedningstype, med hvilken maden tilberedes
skansomt ved hjeaelp af vanddamp inden for temperaturomradet fra 30
°C til 130 °C.

Varmluft er en tilberedningstype, med hvilken maden tilberedes uden
ekstra fugt inden for temperaturomradet 30 °C til 300 °C.

Kombidampning er en tilberedningstype, hvormed store stykker steg,
gratiner og bagveerk kan tilberedes inden for temperaturomradet 30
°C til 250 °C.

Regenerering er en tilberedningstype, hvormed maden kan holdes
varm og opvarmes inden for et temperaturomrade pa 30 °C til 150 °C.

3.2.4 Udvidede tilberedningsfunktioner

Med de udvidede tilberedningsfunktioner kan enkelte tilberedningstrin
tilpasses den enkelte type fgdevarer.

Falgende udvidede tilberedningsfunktioner er til radighed:
¢ Manuel dampning

* Forvalg af starttid

* Forvarmning

Betjeningsvejledning 15



Beskrivelse af apparatet

3.2.5 Kernetemperaturmaling

Manuel dampning

Forvalg af starttid

)

Forvarmning (Ready2Cook)

)

Med den udvidede tilberedningsfunktion manuel dampning kan
tilberedningsrummets fugtighed @ges under driften.

Manuel dampning kan anvendes ved alle tilberedningstyper.

Ved anvendelse af forvalg af starttid kan temperaturen i
tilberedningsrummet fremme veeksten af skadelige bakterier pa
maden, der skal tilberedes. Overhold bestemmelserne for
fgdevarer.

Med forvalg af starttiden kan der indstilles en ventetid indtil
programstart.

Derved kan afbrydelser i produktion og forberedelse undgas.

Apparatet kan fyldes med de forberedte fadevarer, og det gnskede
tilberedningsprogram kan veelges.

Funktionen kan startes manuelt ved behov.

Den rigtige starttemperatur er vigtig for mange
tilberedningsprogrammer, for eksempel bagning.

Med den udvidede tilberedningsfunktion forvarmning kan
tilberedningsrummet varmes op til den rigtige starttemperatur.

Ved kernetemperaturmalingen males temperaturen inden i maden
med en malefaler.

Kernetemperaturfgleren maler kernetemperaturen pa et eller flere
steder afheengigt af udfgrelsen. Det koldeste malested anvendes til
styring af tilberedningsprocessen.

Nar mal-kernetemperaturen er naet, afsluttes tilberedningsprocessen
automatisk, eller der skiftes til det neeste tilberedningstrin, hvis
programmet har flere trin.

Anvendelse af kernetemperaturmaling har falgende fordele:
* Lavere energi- og vandforbrug

* Tilberedningstiden bliver ikke for lang

* Lavt vaegttab for de tilberedte fadevarer

Falgende kernetemperaturfglere er til radighed:

16
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Beskrivelse af apparatet

3.2.6 HACCP-protokol

3.2.7 USBH-tilslutning

A B
80 °C ‘ﬁBO °C
A{ ———'—40°C
120507 ~g0°C

Figur: Kernetemperaturmaling med 1- eller 4-punkts-kernetemperaturfgler

* 1-punkts-kernetemperaturfeler
* 4-punkts-kernetemperaturfoler (ekstraudstyr)

Figur: Kernetemperaturmaling med Sous-Vide-kernetemperaturfaler

a  Sous-Vide-kernetemperaturfaler b Gummi

* Sous-Vide-kernetemperaturfgler (ekstraudstyr)

Alle tilberedningstrin registreres med et protokolnummer i HACCP-
protokollen.

Der kan eksporteres en enkelt protokol eller flere protokoller i et
bestemt omrade.

Dataene eksporteres via USB-tilslutningen.

Apparatet er udstyret med en USB-tilslutning (USB 2.0).

HACCP-protokoller kan eksporteres til USB-stikket og ved behov
arkiveres pa en ekstern pc.

3.2.8 Automatisk rengering WaveClean (ekstraudstyr)

Med den automatiske renggring WaveClean renggres og skylles
tilberedningsrummet med en renggringspatron, der er afstemt
specielt efter programmet.

Betjeningsvejledning
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3.3 Betjenings-, styre- og visningselementernes funktion

)

Klap omslagets side ud for at fa vist betjenings- og
visningselementerne.

Symbol

Betjenings- og visningselement

Funktion

Taste Taend Sluk

Teend for apparatet

Sluk for apparatet "O"

Betjeningsindstilling Udvalg

Valg af tilberedningstyper,
programmer, reng@ring og indstil-
linger

Symbolet Dampning

viser, at tilberedningsprogrammet
dampning kan veelges her

Symbol Kombidampning

viser, at tilberedningsprogrammet
kombidampning kan veelges her

Symbol Varmluft

viser, at tilberedningsprogrammet
varmluft kan veelges her

Symbol Regenerering

viser, at tilberedningsprogrammet
regenerering kan veelges her

Programs

Taste "Programs"

Lagring af programmerne

Cleag )

Symbol HandClean

viser, at den halvautomatiske ren-
gering HandClean kan veelges
her

Wavellean

Symbol WaveClean

viser, at den automatiske rengg-
ring WaveClean kan veelges her

ié?}

Symbol Indstillinger

Valg af indstillinger og service-
funktioner

Venstre visning

Viser tilberedningstemperaturen

Symbolerne tilberedningstempe-
ratur

viser, at der kan foretages indstil-
linger for temperaturen her

Venstre drejeknap

indstilling af temperaturen

Visning i midten

viser tilberedningsrummets fugtig-
hed

&imaseect | Symbol ClimaSelect viser, at der kan foretages indstil-
linger for tilberedningsrummets
fugtighed her

- Taste Minus nedsaetter tilberedningsrummets

fugtighed

18
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Symbol

Betjenings- og visningselement

Funktion

Taste Plus

forhgijer tilberedningsrummets
fugtighed

Hgjre visning

viser tilberedningstiden eller ker-
netemperaturen

Symbol Kernetemperatur

viser, at der kan foretages indstil-
linger for temperaturen her

Symbol Tilberedningstid

viser, at der kan foretages indstil-
linger for tiden her

o0~

Hgjre drejeknap

Indstilling af tilberedningstiden el-
ler kernetemperaturen

STEP

Taste "STEP"

Videre i tilberedningsprogrammet
til neeste trin

Kvittering af en fejimelding

Taste Ventilatorhastighed

Indstilling af ventilatorhastighe-
den

Taste Ready2Cook

Starter og afslutter forvarmnings-
eller afkglingstemperaturen

START
STOP

Taste "START STOP"

Starter og stopper tilberednings-
programmerne eller renggringen

Kontrollampe

Lyser, hvis aktiv

Bekraefter indstilling eller udvalg

3.4 Anvendelse

3.4.1 Forkortelser i visningerne

Informationerne vises kun som forkortelser i visningerne.

Forkortelse Forklaring

Calc Afkalkning

CAr Patron

CLE Manuel rengaring

CL1 Rengering cirka 1 time
CL2 Renggring cirka 2 timer
CL3 Renggring cirka 3 timer
dLAY Forvalg af starttid

dIA Diagnose-fejlvisning
End Slut

Err Fejl

HAC HACCP

HOt For varmt

OPn Abn

Betjeningsvejledning
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Forkortelse Forklaring

OPt Ekstraudstyr

PASS Indtastning af password
Prot Protokolnummer
Pro Programnummer
rdY Klar

SEr Service

SHO Skylning

SOF Software

SPr Sprajtning

SPU Automatisk skylning
STEP Trin

uSb usSB

XY Trin X af Y

3.4.2 Standardindstillingsveerdi temperatur

Indstillingsomradet for tilberedningsrummets temperatur er afhaengigt
af tilberedningstypen.

Tilberedningstype | Standardveerdi Indstillingsomra- | Zndringstrin (°C)
(°C) de (°C)

Dampning 100 30-130 1 -trin

Kombidampning 150 30 - 250 1 -trin

Varmluft 180 30 - 300 1 -trin

Regenerering 50 30-150 1 -trin

3.4.3 Standardindstillingsveerdi for tilberedningsrummets fugtighed

Indstillingsomradet for tilberedningsrummets fugt er afhaengigt af
tilberedningstypen.

Tilberedningsty- Standardvaerdi Indstillingsomra- AEndringstrin (%)

pe (%) de (%)

Dampning 100 90 - 110 90-100- 110

Kombidampning 90 20-100 20-40-70-90 -
100

Varmiuft 100 0-100 0-25-50-75-
100

Regenerering 100 0-100 0-25-50-75-
100

3.4.4 Standardindstillingsvaerdi kernetemperatur

Indstillingsomradet for kernetemperaturen er afheengigt af
tilberedningstypen.
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Tilberedningsty- Standardveerdi Indstillingsomrade | Andringstrin (°C)
pe (°C) (°C)
Dampning 70 0-99 1 -trin
Kombidampning 70 0-99 1 -trin
Varmluft 70 0-99 1 -trin
Regenerering 50 20-99 1 -trin
3.4.5 Pafyldningsmaengde
Reolstels-transportvogn og reolvogn
Udfarelse pr. tilfersel maksimalt (kg) pr. apparat maksimalt (kg)
6.15 15 50
6.21 15 50
10.15 15 80
10.21 15 80
20.15 15 150
20.21 15 150

3.4.6 Tallerkenkapacitet ved regenerering

Tilberedningstiden og tilberedningstemperaturen er afhaengig af
tallerknernes antal.

Udfarelse Tallerkendiameter
26 cm 28 cm 32cm

6.15 30 24 22

6.21 30 24 22

10.15 50 40 40

10.21 50 40 40

20.15 100 80 80

20.21 120 120 80

pa 1/1 GN-rist Reolstel eller reolvogn
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4 Opstart af apparatet

Forudsaetning Emballeringsrester fiernet i tilberedningsrummet
Beskyttelsesfolie taget af huset

1. Renggr apparatet.
2. Skriv typeskiltets data ind.
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5 Betjening af apparatet

5.1 Teend og sluk for apparatet

5.1.1 Teend

—> Tryk pa tasten Taend Sluk, sa den star pa "I".
> Apparatet er teendt.

5.1.2 Sluk

—> Tryk pa tasten Taend Sluk, sa den star pa "O".
> Apparatet er slukket.

5.2 Abning og lukning tilberedningsrummets der

@ En-trins-dgrlukningen er standard ved stgrrelse 6 og 10.

To-trins-dgrlukningen er standard ved starrelse 20 og som
ekstraudstyr ved stgrrelse 6 og starrelse 10.

5.2.1 Abning af en-trins-derlukning

Figur: Abning af en-trins-dgrlukning

1. Drej dgrhandtaget til venstre eller hgijre.
> Tilberedningsrummets dar abner sig.

Hvis dgrhandtaget slippes, vender den automatisk tilbage til
udgangsstillingen.

2. Abn tilberedningsrummets der helt.
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5.2.2 Lukning for en-trins-derlukning

A@ B

'x

!
Figur: Lukning for en-trins-dgrlukning

Forudsaetning Dgrhandtaget er i udgangsstillingen

—> Luk tilberedningsrummets dgr med tryk.
> Tilberedningsrummets dar er lukket.

5.2.3 Abning af to-trins-derlukning

A

Figur: Abning af to-trins-darlukning

@ Drej farst derhandtaget til venstre ved sterrelse 6 og sterrelse
10.

1. Stil dgrhandtaget vandret.

> Tilberedningsrummets dgr abner sig, men er stadig i indgreb.
2. Drej degrhandtaget laengere op.

> Tilberedningsrummets dgr gar ud af indgreb.

Hvis dgrhandtaget slippes, vender den automatisk tilbage til
udgangsstillingen.

3. Abn tilberedningsrummets der helt.
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5.2.4 Lukning af to-trins-dgrlukning

A B

Figur: Lukning af to-trins-dgrlukning

Forudsaetning Derhandtaget er i vandret stilling

1. Luk tilberedningsrummets dgr med tryk.
> Tilberedningsrummets dgr gar i indgreb.
2. Drej degrhandtaget ned.

> Tilberedningsrummets dgr er lukket.

5.3 Pafyldning og temning af apparatet

FORSIGTIG
Fare for skoldning pa grund af varm vaeske

+ Seet ikke holderen til fadevarer ind over gjenhgjde, hvis den
indeholder flydende fadevarer.

» Brug altid en holder, der passer til fadevarerne. Holderne til
fodevarer skal sta sikkert pa underlagsvinklerne.

» Skub altid holderen til fedevarer ind i U-skinnen.

FORSIGTIG

A Materielle skader og personskader ved overskridelse af
pafyldningsmeengden
+ Overskrid ikke den maksimale pafyldningsmaengde.

5.3.1 Pafyldning og temning

Pafyldning

1. Abn tilberedningsrummets der.

2. Seet holderen til fadevarerne ind i ophaengningsstellet.
3. Luk tilberedningsrummets dar.

4. Start tilberedningsprocessen.

Temning

1. Abn tilberedningsrummets dor.

2. Tag holderen til fgdevarerne ud.

3. Fjern alle madrester fra aflgbssien.

4. Lad tilberedningsderen sta pa klem med en stor abning.
> Dgrpakningens levetid forleenges.

> Der samler sig ikke fugt og veede i tilberedningsrummet.
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5.3.2 Pafyldning og temning med reolstels-transportvogn

Forudsaetning

Figur: Pafyldning og temning med reolstels-transportvogn

a Reolstel e Reolstels-transportvogn
b  Karebgjle f  Reolstels-beereplade

¢ Arm g Faeringsskinne

d Stophjul

Pafyldning med reolstels-transportvogn

Ophangningsstellet taget ud og faringsskinnen sat pa bolten

Det er kontrolleret, at holderen til fadevarerne sidder rigtigt pa
reolstellet

1.
2.

w

7.
8.
9.
10.

Abn tilberedningsrummets der.

Drej armen pa reolstels-transportvognen.

> Reolstellet er sikret mod at kunne rulle ned.

> Kontrollér, at reolstellet er last ved at traekke en smule.
Fyld reolstellet.

Kar reolstels-transportvognen ned til apparatet.

> Fastger hjulene, sa den ikke triller vaek.

Drej armen.

> Reolstellets las er lgsnet.

Kar reolstellet helt ind, til hjulene gar i indgreb i fgringsskinnens
abninger.

Skub reolstels-beerepladen tilbage, og fiksér den med armen.
Kar reolstels-transportvognen veek.

Luk tilberedningsrummets dar.

Start tilberedningsprocessen.

Temning med reolstels-transportvogn

1.
2.

Abn tilberedningsrummets der.
Kar reolstels-transportvognen ned til apparatet.
> Fastger hjulene, sa den ikke triller vaek.
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»ow

Skub reolstels-baerepladen ind, og fiksér reolstellet pa pladen.
Kar reolstellet pa reolstels-transportvognen ud, og fiksér.
Lasn de faste hjul, og ker reolstels-transportvognen vaek fra
apparatet.

Fjern alle madrester fra aflabssien.

Lad tilberedningsderen sta pa klem med en stor abning.

> Dgrpakningens levetid forlaenges.

> Der samler sig ikke fugt og vaede i tilberedningsrummet.

5.3.3 Pafyldning og temning med reolvogn

Forudseetning

Figur: Pafyldning og temning med reolvogn

a Reolstel e Holder til rengeringspatroner
b  Karebgjle f  Faringsskinne til venstre

¢ Reolvogn g Faringsskinne til hgjre

d Stophjul

Pafyldning med reolvogn

Det er kontrolleret, at holderen til fadevarerne sidder rigtigt pa
reolvognen

arODdN=

Fyld reolvognen.

Kar reolvognen helt ind.

Tag kerebgijlen ud af reolvognen.
Luk tilberedningsrummets dar.
Start tilberedningsprocessen.

Temning med reolvogn

a0~

Abn tilberedningsrummets der.

Seet kgrebgijlen i reolvognen.

Kar reolvognen ud.

Fjern alle madrester fra aflgbssien.

Lad tilberedningsdaren sta pa klem med en stor abning.
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> Dgrpakningens levetid forleenges.
> Der samler sig ikke fugt og veede i tilberedningsrummet.

5.4 Brug af kernetemperaturfgler

A\

)

ADVARSEL

Fare for personskader, fordi kernetemperaturfgleren kan

eksplodere

» Ved overophedning af malespidsen kan
kernetemperaturfgleren eksplodere.

* Varm aldrig kernetemperaturfgleren op med en lighter eller
andre varmekilder.

Kernetemperaturmaling anbefales ved alle tilberedningstyper for
at opna et optimalt resultat.

Apparatet har en kernetemperaturfgler i tilberedningsrummet og
kan som ekstraudstyr have en ekstern tilslutning til en
kernetemperaturfgler.

5.4.1 Maling med 1-punkts- og 4-punkts-kernetemperaturfaler

A B

80 oC /60 c’(:

‘{ ‘“/140 °C

120°c—~ ~~e0c

Figur: Kernetemperaturfgler med et og fire malesteder

—> Saet kernetemperaturfgleren helt ind i maden, der skal tilberedes.
— Saet kernetemperaturfeleren ind i det tykkeste sted pa maden.

—> Saet kernetemperaturfeler lige ved siden af benet, hvis maden, der
skal tilberedes, indeholder ben.

— Saet kernetemperaturfgleren ind pa tvaers, hvis maden har en
aflang form, sa det undgas at lave et hul i midten.

—> Saet kernetemperaturfgleren ind i siden af kellen ved fjerkree.
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5.4.2 Maling med Sous-Vide-kernetemperaturfaler

Figur: Sous-Vide-kernetemperaturfgler med Sous-Vide-pads

— Kleeb Sous-Vide-pads af gummi eller cellekautsjuk pa de
vakuumpakkede fgdevarer.

—> Stik altid Sous-Vide-temperaturfgleren gennem Sous-Vide-
padsene og helt ind i fedevarerne.

—> Saet Sous-Vide-kernetemperaturfaleren ind i det tykkeste sted pa
maden.

—> Saet Sous-Vide-kernetemperaturfeler lige ved siden af benet, hvis
maden, der skal tilberedes, indeholder ben.

— Seaet Sous-Vide-kernetemperaturfgleren ind pa tveers, hvis maden
har en aflang form, sa det undgas at lave et hul i midten.

—> Seet Sous-Vide-kernetemperaturfgleren ind i siden af kallen ved
fierkree.

5.4.3 Kernetemperaturmaling ved frosne fgdevarer

)

5.5 Grundindstillinger

Ved frosne fedevarer er maling med Sous-Vide-
kernetemperaturfaleren ikke mulig.

Figur: Boring af indstikskanal med handbor

Bor en indstikskanal med handboret.
Leeg fedevarerne pa bagepladen eller i en beholder.
Skub bagepladen eller beholderen ind i apparatet.

o0 np =

Seet kernetemperaturfgleren ind i maden, der skal tilberedes.

Ved indtastning af passwordet "111" kan grundindstillingerne for
betjeningen vises og sendres.
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5.5.1 Abning af indstillingsmenuen

)

Hver af apparatets grundindstillinger er gemt under et tal, som
kan vises i visningen.

Forudseetning Apparatet er teendt

1.

Drej betjeningsindstillingen Udvalg hen til symbolet /ndstillinger.
> Kontrollampen lyser.

> Venstre visning viser "PASS".

> Hgjre visning viser blinkende "0000".

. Veelg password med hgjre drejeknap.

> Hgijre visning viser det valgte password.
Tryk pa tasten "START STOP".
> Venstre visning viser blinkende "HAC".

. Veelg OPt med venstre drejeknap.

> Venstre visning viser blinkende "OPt".

> Grundindstillingerne kan aendres.

5.5.2 Andring af grundindstilling
1.

7.

Tryk pa tasten "START STOP".

> Venstre visning viser blinkende grundindstillingens farste tal,
se listen over grundindstillinger.

> Visning i midten viser "OPt".

> Hagijre visning viser den farste indstillede veerdi.
Drej den venstre drejeknap.

> Veelg tallet.

Tryk pa tasten "START STOP".

> Grundindstillingen kan tilpasses.

Drej den hgijre drejeknap.

> Veelg en ny veerdi.

. Tryk pa tasten "START STOP".

> /AEndringerne skal overtages eller for at zendre
grundindstillingerne.

Tryk 3 sekunder pa taste "STEP".

> AEndringerne gemmes.

> Venstre visning viser blinkende "OPt".

> Visningen i midten viser "Stor".

Tryk pa tasten "STEP" for at forlade indstillingsmenuen.

Liste over grundindstillinger

Apparatet er forindstillet, nar det udleveres.

Veerdierne i den fglgende liste kan eendres.
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Grundindstilling Nr. Standardvaer- | Indstilingsomra- | Forklaring
di de

Temperaturvisning 1 °C °C eller °F Temperaturerne kan vises i °C og °F.

Opstillingshgjde 2 0 0-3 Sperg hos den naermeste vejrstation om
opstillingshgjden (over normalnul). Indstil 0
- 500 m ved ukendt opstillingshgjde.
*0=0-500m
* 1=501-1000 m
*+2=1001-1500 m
*3=>1500m

Forindstillet tidsforvalg venti- | 3 Sluk Teend, Sluk Hvis indstillingen "Taend" er valgt, karer

lator ventilatoren i intervaller under tidsforvalget.
Hvis indstillingen "Sluk" er valgt, er ventila-
toren slukket under tidsforvalget.

Forvarmningstemperatur i 4 15 0-30 % Ved fuld pafyldning med store masser (s-

procent teg, br@d) skal forvarmningstemperaturen
@ges, sa tilberedningsrummets temperatur
ikke falder for meget.

Efterlgbstid for kondense- 5 60 0-600s Efterlgbstid for kondenseringsafdeekningen

ringsafdeekningen efter ab-

ning af tilberedningsrum-

mets dgr

Tid horn 6 20 0-180s Det akustiske signals varighed
0 = signal slukket

Password 7 111 0-500 | dette omrade kan individuelle passwords
indstilles.

Tilberedningsprogrammer 8 0 0 Fri

med flere trin

1 Speerret
2 Helt spaerret

Temperatur dampning 9 100 30-130°C Tilberedningstemperaturen kan veelges i
dette indstillingsomrade for denne tilbered-
ningstype.

Temperatur kombidampning | 10 150 30-250 °C Tilberedningstemperaturen kan veelges i
dette indstillingsomrade for denne tilbered-
ningstype.

Temperatur varmluft 11 180 30-250°C Tilberedningstemperaturen kan veelges i
dette indstillingsomrade for denne tilbered-
ningstype.

Temperatur regenerering 12 120 30-200°C Tilberedningstemperaturen kan veelges i

dette indstillingsomrade for denne tilbered-
ningstype.

5.6 Grundlzeggende funktioner

5.6.1 Start for tilberedningsprogrammet

Forudsaetning Apparatet er teendt

1.

Veelg den gnskede tilberedningsform med betjeningsindstillingen

Udvalg.

Betjeningsvejledning
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> Kontrollampen lyser over den valgte tilberedningstype.

> Den venstre visning viser blinkende den forindstillede
tilberedningstemperatur.

> Visningen i midten viser blinkende den forindstillede fugtighed i
tilberedningsrummet.

> Den hgijre visning viser blinkende tilberedningstiden.

Indstil tilberedningstemperaturen.

Indstil tilberedningstiden, eller indstil kernetemperaturen.

> Den hgijre visning viser standardvaerdien.

Indstil tilberedningsrummets fugtighed.

Indstil ventilatorhastigheden.

Seet madvarerne ind i apparatet.

Saet kernetemperaturfoleren ind i maden, der skal tilberedes.

Tryk pa tasten "START STOP".

> Kontrollampen for tasten "START STOP" blinker.

> Antallet af kontrollamper over tasten Ventilatorhastighed viser
trinene.

> Den venstre visning viser den indstillede
tilberedningstemperatur.

> Visningen i midten viser den indstillede fugtighed i
tilberedningsrummet.

> Den hgijre visning viser den resterende tilberedningstid eller
kernetemperaturen.

5.6.2 Afslutning for tilberedningsprogrammet

)

Nar tilberedningstiden er gaet, eller kernetemperaturen er naet,
afsluttes tilberedningsprogrammet.

1.

Tilberedningsprogrammet afsluttet automatisk.
> Signalet lyder.

> Hgjre visning viser "End".

> Kontrollamperne slukkes.

Tryk pa tasten "START STOP" eller abn tilberedningsrummets
dar.

> Signalet slukkes.

5.6.3 Afbrydelse af tilberedningsprogrammet

1.

Tryk pa tasten "START STOP".

> Tilberedningsprogrammet er afbrudt.

> Tilberedningsrummets belysning lyser.

> Kontrollampen for den valgte tilberedningstype lyser.

> Den venstre visning viser den forindstillede
tilberedningstemperatur.

> Den hgijre visning viser den forindstillede tilberedningstid.
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2. Abn tilberedningsrummets der.

5.6.4 Lagring af tilberedningsprogram

1.

Tryk 3 sekunder pa tasten "Programs".

> Venstre visning viser "Pro".

> Kontrollampen for tilberedningstypen blinker.

> Visningen i midten er slukket.

> Den hgijre visning viser den farste ledige programplads.

Drej med hgjre drejeknap, og vaelg programpladsens nummer.

> Visningen i midten viser ikke noget, hvis programpladsen er
ledig, eller visningen i midten viser "===", hvis programpladsen
er optaget.

Tryk 3 sekunder pa tasten "Programs".

> Signalet lyder.

> Visningen i midten viser "===".

> Tilberedningsprogrammet er gemt.

5.6.5 Valg af tilberedningsprogram

1.

Drej betjeningsindstillingens valgkontakt til tasten "Programs”.
> Venstre visning viser "Pro".

> Hgijre visning viser nummeret pa det lagrede
tilberedningsprogram, eller hgjre visning viser "1", hvis der ikke
er gemt et tilberedningsprogram.

2. Drej med hgjre drejeknap, og veelg programpladsens nummer.

> Visningen i midten viser ikke noget, hvis programpladsen er
ledig, eller visningen i midten viser "===", hvis programpladsen
er optaget.

3. Tryk pa tasten "START STOP".

> Programmet indlaeses og startes.

eller
4. Tryk pa tasten Ready2Cook.

> Programmet indlaeses og startes med foropvarmning eller med
afkaling.

eller
5. Tryk pa tasten "STEP".

> Programmet indlaeses.
> Kontrollampen for den indleeste tilberedningstype lyser.
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5.6.6 /Endring af tilberedningsprogrammet under tilberedningen

tilberedningsrummets fugtighed, ventilatorhastigheden,
tilberedningstemperaturen eller mal-kernetemperaturen aendres.
Disse aendringer gaelder kun for det igangveerende
tilberedningsprogram og overtages ikke som forindstilling.

@ Under tilberedningen kan tilberedningstiden,

i flere trin, indtil visningen i midten viser det gnskede

@ Tryk pa tasten "STEP" flere gange ved tilberedningsprogrammer
tilberedningstrin.

1. Tryk pa tasten "STEP".
> Kontrollampen for tilberedningstypen lyser.

> Den venstre visning viser blinkende den indstillede
tilberedningstemperatur.

> Visningen i midten viser blinkende den indstillede fugtighed i
tilberedningsrummet.

> Den hgjre visning viser blinkende den indstillede
tilberedningstid.

> Antallet af kontrollamper over tasten Ventilatorhastighed viser
trinene.

2. Indstil tilberedningstiden, tilberedningsrummets fugtighed og
ventilatorhastigheden, eller indstil mal-kernetemperaturen.

> De viste vaerdier gemmes automatisk efter 2 sekunder.

5.6.7 Indstilling af tilberedningstemperaturen

@ Indstillingsomradet kan indstilles for hver tilberedningstype.

—> Drej den venstre drejeknap.
> Drej til venstre, hvorefter tilberedningstemperaturen bliver
lavere.

> Drej til hgjre, hvorefter tilberedningstemperaturen bliver hgjere.

5.6.8 Indstilling af tilberedningstiden

Tilberedningstiden kan indstilles i trin pa 1 minut til 23 timer og
59 minutter. | visningen vises timer og minutter.

1. Drej den hgjre drejeknap til venstre.

> Tidsvisningen skifter til vedvarende drift, og der vises "- -:- -".
2. Drej den hgjre drejeknap til hgjre.

> Hgijre visning viser "00:00".
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5.6.9 Indstilling af kernetemperaturen

@ Indstillingsomradet kan indstilles for hver tilberedningstype.

Forudsaetning Tilberedningstiden er stillet pa vedvarende drift

—> Drej den hgjre drejeknap.
> Drej til venstre, skift fra vedvarende drift til kernetemperatur.

> Den hgijre visning viser standardvaerdien for
kernetemperaturen.

> Drej til hagjre, kernetemperaturen forhgijes.
> Drej til venstre, kernetemperaturen bliver lavere.

5.6.10 Indstilling af ventilatorhastigheden

Ventilatorhastigheden er inddelt i trin. Hvert trin vises med en
@ kontrollampe.

Trinenes antal er aftheengig af tilberedningstypen.

— Tryk pa tasten Ventilatorhastighed.
> Kontrollampen lyser.

5.6.11 Visning af aktuelle vaerdier

aktuelle temperatur, den forlgbne tilberedningstid eller den

@ Under tilberedningen kan vaerdierne for tilberedningsrummets
aktuelle kernetemperatur vises.

Nominel temperatur
—> Drej den venstre drejeknap.

> Den venstre visning viser den aktuelle temperatur i
tilberedningsrummet i 5 sekunder. Derefter vises den
nominelle temperatur.

Resterende driftstid eller aktuel kernetemperatur
—> Drej den hgjre drejeknap.
> Den hgijre visning viser den forlgbne tilberedningstid i 5

sekunder. Derefter vises den resterende driftstid eller den
aktuelle kernetemperatur.
5.6.12 Indsaetning og udtagning af USB-stik
Indsaetning af USB-stik

Forudseetning USB-stik med maksimalt 2 GB ledig hukommelsesplads (ikke del af
leveringen)

USB-stik ikke skrivebeskyttet
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—> Seet USB-stikket ind.

> Efter maksimalt 20 sekunder er USB-stikket klar.

Udtagning af USB-stik

Forudsaetning Eksport eller import af dataene er afsluttet

—> Tag USB-stikket ud.

5.6.13 Visning af HACCP-protokolnummer

Forudseetning Tilberedningsprocessen er i gang

1.

2.

Tryk pa minus-tasten.
> Det aktuelle protokolnummer vises i 3 sekunder.
Skriv protokolnummeret op.

5.6.14 Eksport af HACCP-protokol

Forudsaetning USB-stikket sat i
Tilmeldt med password under indstillinger

1.

w

Drej den venstre drejeknap.

> Den venstre visning viser blinkende "HAC".

Tryk pa tasten "START STOP".

> Den venstre visning viser det mindste protokolnummer.

> Visningen i midten viser "HAC.

> Den hgijre visning viser blinkende det hgjeste protokolnummer.
Drej pa den venstre og hgjre drejeknap, og veelg protokolomradet.
Tryk pa tasten "START STOP".

> Den venstre visning viser "HAC".

> Visningen i midten viser "USb".

> Hgijre visning viser gennemgaende tegn.

> HACCP-protokollen eksporteres til USB-stikket.

5.

Tryk pa tasten "STEP".

> Tilbage til indstillingsmenuen.

5.7 Udarbejdelse og start af tilberedningsprogram med flere trin

5.7.1 Udarbejdelse

Forudseetning Apparatet er teendt

1.

Veelg en tilberedningsform med betjeningsindstillingen Udvalg.
> Kontrollampen lyser.

> Visningerne viser blinkende de forindstillede standardveerdier.
Indstil tilberedningstemperaturen.

Indstil tilberedningsrummets fugtighed med tasten Plus eller
tasten Minus.
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8.
9.

Indstil ventilatorhastigheden.

Indstil tilberedningstiden eller kernetemperaturen.

Tryk pa tasten "STEP".

> Kontrollampen lyser.

> Den venstre visning viser "STEP" for trin.

> Visningen i midten viser "2" for det andet tilberedningstrin.

Veelg den anden tilberedningsform med betjeningsindstillingen
Udvalg.

> Kontrollampen lyser.
> Visningerne viser blinkende de forindstillede standardveerdier.
Indstil tilberedningstemperaturen.

Indstil tilberedningsrummets fugtighed med tasten Plus eller
tasten Minus.

10.Indstil ventilatorhastigheden.
11.Indstil tilberedningstiden eller kernetemperaturen.

)

Skift til det foregaende tilberedningstrin ved tryk pa tasten
"STEP" for at korrigere indstillingerne. Indstil veerdierne igen.

5.7.2 Start

Forudseetning Indtastning af tilberedningsprogram med flere trin

—> Tryk pa tasten "START STOP" for at starte

5.8 Manuel tilberedning

tilberedningsprogrammet.

> Kontrollampen START STOP blinker, indtil det sidste
programtrin er slut.

> Kontrollampen STERP lyser.
> Kontrollampen for det aktive programtrin lyser.
> Den venstre visning viser det indstillede tilberedningstrin.

> Hgjre visning viser den samlede tilberedningstid eller "--;--",
hvis der er et senere programtrin med kernetemperatur.

> Hgjre visning viser den aktuelle kernetemperatur, hvis
kernetemperaturen er valgt ved det aktive programtrin.

5.8.1 Start for tilberedningsformen

Forudseetning Apparatet er teendt

1.

Veaelg tilberedningsformens symbol med betjeningsindstillingen
Uadvalg.

> Kontrollampen lyser.

> Den venstre visning viser blinkende den forindstillede
tilberedningstemperatur.

> Den hgjre visning viser blinkende tilberedningstiden.
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Indstil tilberedningstemperaturen.

Indstil tilberedningsrummets fugtighed med tasten Plus eller

tasten Minus.

Indstil ventilatorhastigheden.

Indstil tilberedningstiden eller kernetemperaturen.

Seet madvarerne ind i apparatet.

Seet kernetemperaturfgleren ind i maden, der skal tilberedes.

Tryk pa tasten "START STOP".

> Kontrollampen for tasten "START STOP" blinker.

> Den venstre visning viser den indstillede
tilberedningstemperatur.

> Den hgijre visning viser den resterende tilberedningstid eller
den aktuelle kernetemperatur.

5.9 Udvidede tilberedningsfunktioner

5.9.1 Manuel dampning

)

Funktionen kan ikke programmeres.
Den manuelle dampning kan bruges til alle tilberedningsformer.

Forudseetning Et tilberedningsprogram er valgt og startet

—> Tryk pa tasten Plus eller Minus, og hold den nede.

> Visningen i midten viser en bjeelke, der langsomt bygges op.
Tilberedningsrummets fugtighed ages.

5.9.2 Indstilling af forvalgt starttid

)

Hvis ekstraudstyret ventilator er indstillet ved forvalg af
starttiden, taendes ventilatoren med korte intervaller.

Forudsaetning Et tilberedningsprogram er valgt, eller et manuelt
tilberedningsprogram er udarbejdet

1.

Tryk pa tasten "START STOP" 3 sekunder.
> Venstre visning viser "dLAY".
> Hgjre visning viser blinkende "00:01".

. Drej hgjre drejeknap til venstre eller hgjre.

> Den hgijre visning viser den valgte tid.

. Tryk pa tasten Ventilatorhastighed.

> Den midterste kontrollampe til tasten Ventilatorhastighed lyser.

. Tryk pa tasten "START STOP".

> Forvalget af starttiden starter.
> Kontrollampen for tasten "START STOP" lyser.
> Kontrollampen i tilberedningsrummet er slukket.
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> Den hgijre visning viser den resterende starttid, og
dobbeltpunktet i tidsvisningen blinker.

> Nar starttiden er gaet, startes det indstillede tilberedningsprogram
automatisk.

5.9.3 Afbrydelse af forvalg af starttid
—> Tryk pa tasten "START STOP".
> Forvalget af starttiden afbrydes.
> Kontrollampen i tilberedningsrummet er teendt.

5.9.4 Start for Ready2Cook

Med Ready2Cook indstilles apparatet pa den rigtige
starttemperatur.

Forudsaetning Et tilberedningsprogram er valgt, eller et manuelt
tilberedningsprogram er udarbejdet

1. Tryk kort pa tasten Ready2Cook.

> Tilberedningsrummets temperatur indstilles til 15% mere end
starttemperaturen, men dette er ikke muligt ved
tilberedningsformen dampning.

eller

2. Tryk 3 sekunder pa tasten Ready2Cook.
> Tilberedningsrummet varmes op til 275 °C.
> Kontrollampen for tasten Ready2Cook blinker.
> Kontrollampen for tasten "START STOP" blinker.

> Den venstre visning viser den aktuelle temperatur i
tilberedningsrummet.

> Den hgjre visning viser starttemperaturen.
> Der lyder et signal, nar starttemperaturen er naet.
> Venstre visning viser "rdY".
3. Abn tilberedningsrummets der.
> Signalet slukkes.
> Kontrollampen for tasten Ready2Cook slukkes.

> Visningerne viser de aktuelle indstillingsveaerdier for det valgte
tilberedningsprogram.

4. Saet madvarerne ind i apparatet.
5. Luk tilberedningsrummets dgr.
> Det indstillede tilberedningsprogram starter automatisk.

5.9.5 Afbrydelse for Ready2Cook

—> Tryk kort pa tasten Ready2Cook.
> Forvarmningen afsluttes.

> Kontrollampen for tasten Ready2Cook slukkes.
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> Det indstillede tilberedningsprogram starter automatisk.

5.9.6 Indstilling af tilberedningsrummets fugtighed

Forudseetning Apparatet er teendt

1. Veelg den gnskede tilberedningsform med betjeningsindstillingen
Udvalg.

> Kontrollampen lyser over den valgte tilberedningstype.

> Den venstre visning viser blinkende den forindstillede
tilberedningstemperatur.

> Den hgjre visning viser blinkende tilberedningstiden.

> Visningen i midten viser tilberedningsrummets fugtighed for
den valgte tilberedningsform.

2. Tryk pa tasten Plus eller tasten Minus.
> Tilberedningsrummets fugtighed ages eller reduceres.

5.10 Pauser og driftsafslutning

—> Sluk for apparatet, nar driften er slut samt i pauser.

5.10.1 Udfgrelse af hygiejneskylning efter lsengere driftspause

For apparatet bruges skal vandledningerne i apparatet og pa
opstillingsstedet skylles af hygiejniske grunde.

Driftspause mere end 2 dage
Forudseetning GN-beholdere, bageplader og riste er fiernet fra tilberedningsrummet

Der er ingen fadevarer til tilberedning i tilberedningsrummet

1. Aktivér handbruseren i 1 minut.
2. Aktivér tilberedningsformen dampning i 7 minutter ved 100 °C.

Driftspause mere end 7 dage
Forudsaetning GN-beholdere, bageplader og riste er fjernet fra tilberedningsrummet

Der er ingen fgdevarer til tilberedning i tilberedningsrummet

1. Aktivér handbruseren i 5 minutter.
2. Aktivér tilberedningsformen dampning i 1 time ved 100 °C.
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6 Rengaring og vedligeholdelse af apparatet

FORSIGTIG
Fare for forbraendinger pa grund af varme overflader
+ Lad overfladerne kgle af for renggring.

OBS
Materielle skader pa grund af pludselig atkeling
* Afkal ikke apparatet pludseligt.

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengaring

* Renggr ikke apparatet med hgjtryksrenser.

6.1 Forebyggelse af korrosion

6.2 Fjernelse af ruststeder

6.3 Renggring af huset

Hold apparatets overflader rene og i kontakt med luften.
Fjern kalk-, fedt-, stivelse- og proteinbelaegninger.
Fjern saltansamlinger.

Dele af rustfrit stal ma kun komme i kontakt med meget
syreholdige fadevarer, krydderier, salt eller lignende i kort tid.

Undga, at overflader af rustfrit stal @delaegges af andre metaldele
som for eksempel stalspartel eller tradbgrster af stal.

Undga kontakt med jern og stal som for eksempel staluld og
stalspartler.

Brug ikke blegende og klorholdige renggringsmidler.
Rengear kontaktfladerne med vand.

Fjern nye ruststeder med et mildt skuremiddel eller fint slibepapir.
Fjern altid ruststederne fuldsteendigt.

Serg for, at der fri adgang til luft pa de behandlede steder i mindst
24 timer. | denne tid skal der dannes et nyt beskyttelseslag, og
derfor ma der ikke vaere kontakt med fedstoffer, olie eller
fedevarer.

Forudseetning Apparatet er slukket og afkalet
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OBS

Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Renggr ikke huset med meget skurende eller kemisk
aggressive renggringsmidler.

* Renggr ikke huset med meget skurende svampe.

—> Renger huset med varmt vand og almindeligt opvaskemiddel.

6.4 Renggring af derhandtag, betjeningselementer og betjeningsfolie

OBS

Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Renggr ikke overfladerne med meget skurende eller kemisk
aggressive renggringsmidler.

* Renggr ikke overfladerne med meget skurende svampe.

Forudsaetning Apparatet er slukket

—> Renger derhandtag, betjeningselementer og betjeningsfolie med
en fugtig klud og almindeligt opvaskemiddel.

6.5 Renggring af degrpakning

)

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

Animalske fedtstoffer sammen med hgje temperaturer kan
gdelaegge derpakningen pa kort tid ved manglende
vedligeholdelse.

* Renggr regelmaessigt darpakningen.
» Brug ikke aggressive renggringsmidler.

Ved automatisk og halvautomatisk renggring renggres
darpakningens yderside ikke.

Efter hver automatisk og halvautomatisk rengaring skal
dagrpakningen renggres ekstra.

—> Renger dgrpakningen med varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel, nar driften er slut.
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Hvis apparatet hovedsageligt bruges til stegning, skal
daerpakningen ogsa renggares i driftspauserne.

6.6 Renggring af tilberedningsrummets der

FORSIGTIG
Fare for forbreendinger pa grund af varme overflader
» Lad overfladerne kgle af fer rengering.

OBS

Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering af
overfladen

» Brug ikke skurende renggringsmidler eller klude.

» Brug ikke grillrens.

6.6.1 Renggring af dgr med hygiejneglasrude
—> Fjern kalkrester pa glasruden med eddike eller citronsyre.

6.6.2 Renggring af dar med ventileret rude

Figur: Udsvingning af tilberedningsrummets indvendige rude

a Indvendig rude b  Holdefjeder

-_—

. Abn tilberedningsrummets der 90°.

2. Lgsn holdefjederen og sving den indvendige rude 90° ud. Laft ikke
den indvendige rude, nar den svinges ud. Sving ikke den
indvendige rude helt ud. Hold fast i den indvendige rude, mens
den renggares.

Fjern kalkrester pa glasruden med eddike eller citronsyre.

4. Sving den indvendige rude ind efter renggringen, og lad
holdefjederen ga i indgreb.

w
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6.7 Rengaring af damp-udgangsstudsen

Figur: Renggring af damp-udgangsstudsen

OBS
Materielle skader pa grund af aflejringer

» Kontrollér damp-udgangsstudsen og de tilsluttede
rerledninger for aflejringer.

kalilud.
Det er ikke ngdvendigt at skylle af med vand.

@ Brug flydende renggringsmiddel med hgjst 20% natron- eller

1. Undersgg damp-udgangsstudsen og de tilsluttede ragrledninger for
aflejringer.
2. Spragjt flydende renggringsmiddel ind i damp-udgangsstudsen.
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6.8 Renggaring af kondenseringsafdaekningen (ekstraudstyr)

A\

>

Forudsaetning

FORSIGTIG

Brandfare pa grund af snavs og fedtbeleegninger
* Renggr afdeekningen efter brug.

» Overhold renggringsanvisningerne.

FORSIGTIG
Fare for forbreendinger pa grund af varme overflader

+ Lad overfladerne kgle af for renggring.

FORSIGTIG
Fare for personskader pa grund af skarpe kanter
» Beer sikkerhedshandsker.

tt

Figur: Renggring af kondenseringsafdeekningen

Apparatet og afdeekningen er afbrudt fra elforsyningsnettet
Apparatet og afdeekningen er afkglet

1. Renger dagligt huset med varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel.

2. Skub fedffilteret op.

3. Tag fedffilteret pa undersiden ud af afdeekningen forfra.

4. Renger fedftfilteret og afdaekningen med almindeligt
renggringsmiddel.

5. Skyl fedtfilteret, tar det, og seet det ind i afdeekningen.

6.9 Afkalkning af apparatet

)

Fyld specialafkalkningsmiddel i sprgjtepistolen for at foretage
manuel afkalkning.

Forudseetning Tilberedningsrummets temperatur er mindre end 40 °C

Tilberedningsrummet er rengjort

1. Fortynd specialafkalkningsmidlet med vand i et forhold pa 1:2.

2. Klap luftstyrepladen op.

3. Sprgijt det fortyndede specialafkalkningsmiddel ind i
tilberedningsrummet.
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Lad det virke i 30 minutter.

Skyl tilberedningsrummet grundigt.

Undersgg tilberedningsrummet for kalkrester.

Gentag eventuelt afkalkningen.

Abn tilberedningsrummets der, og lad den sta pa kiem med en
stor abning indtil neeste brug.

> Dgrpakningens levetid forleenges.

> Der samler sig ikke fugt og vaede i tilberedningsrummet.

6.10 Automatisk rengaring af tilberedningsrummet

6.10.1 Forberedelse af renggringen

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

Renggr ikke apparatet med hgjtryksrenser.

Forudseetning GN-beholdere, bageplader og riste er fiernet fra tilberedningsrummet

1.

6.10.2 Valg af rengaringstrin

Fjern madrester fra tilberedningsrummet.
> Aflgbssien er ren.

Lad kun ophaengningsstellet blive i tilberedningsrummet ved
bordmodeller, og lad kun reolvognen blive i tilberedningsrummet
ved staende apparater.

. Luk tilberedningsrummets dar.

)

Trods forskellige rengaringstider bruger alle renggringstrin den
samme mangde vand.

Forudseetning Apparatet er teendt

1.

Veelg symbolet WaveClean med betjeningsindstillingen Udvalg.
> Kontrollampen lyser.
> Venstre visning viser blinkende "CL1".

. Drej den venstre drejeknap til hgjre, og veelg et rengaringstrin.

> Den venstre visning viser det valgte renggringstrin.
Tryk pa tasten "START STOP".

> Tilberedningsrummet opvarmes eller afkgles, indtil
renga@ringstemperaturen pa 60° er naet.

> Huyis tilberedningsrummets temperatur er for hgj, vises den
hgjre visning "HOt", og hvis tilberedningsrummets temperatur
er for lav, vises den hgijre visning "--:--".

> Kontrollampen for tasten Ready2Cook blinker.
> Nar renggringstemperaturen er naet, lyder der et signal.
> Hagijre visning viser "CAr".
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6.10.3 Indsaetning af rengaringspatron

Figur: Patronens voksforsegling er beskadiget

@ Brug kun renggringspatroner med ubeskadiget voksforsegling.

Nar voksforseglingen er beskadiget, kan renggringsmidlet
komme ud i renggringskredslgbet for tid eller ikke oplgses helt,
sa det ikke laengere kan garanteres, at renggringen er udfart
korrekt.

Brug fagrst rengaringspatroner efter opfordring.

Forudsaetning Renggringspatroner er forseglede og ubeskadigede

1. Abn tilberedningsrummets der.
2. Abn patronens lag.

Figur: Indsaetning af patronen i bordapparatet og det stdende apparat

3. Seet patronen ind i holderen pa luftstyrepladen, eller saet patronen
ind i reolvognens holder.

@ Renggr aldrig apparatet automatisk uden renggringspatron.

Veelg renggringstrin "CL3" ved kraftig tilsmudsning, og brug 2
renggringspatroner.

4. Luk tilberedningsrummets dear.
> Visningen i midten viser det valgte renggringstrin.
> Hgijre visning viser "CAr".

6.10.4 Start for automatisk rengering

Forudsaetning Vandtilslutningen er abnet
Apparatet er teendt
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Tilberedningstemperaturen er pa 60 °C

— Tryk pa tasten "START STOP".
> Tasten kontrollampe blinker.
> Visningen i midten viser det valgte renggringstrin.
> Den hgijre visning viser den resterende driftstid.

6.10.5 Afbrydelse for automatisk rengaring

@ Den automatiske renggring afbrydes ved en streamafbrydelse.

— Tryk pa tasten "START STOP".
> Signalet lyder.

> Renggringsprogrammet er afbrudt. 12 minutters automatisk
skylning af tilberedningsrummet starter.

> Kontrollampen for tasten Ready2Cook er slukket.
> Kontrollampen for tasten "START STOP" er teendt.
> Den venstre visning viser "SPU".

> Visningen i midten viser det valgte renggringstrin.

> Hgjre visning viser "00:12". Nar skylletiden er gaet, skifter
visningerne.

> Venstre visning viser "End".
> Visningen i midten viser det valgte renggringstrin.
> Den hgijre visning viser blinkende "CAr".

> Den automatiske renggring er afbrudt.

6.10.6 Afslutning for automatisk rengering

Forudsaetning Automatisk skylning er afsluttet efter afbrydelse af
renggringsprogrammet, eller rengegringstiden er gaet

1. Abn tilberedningsrummets dgr.

FORSIGTIG
Fare for personskader pa grund af restrengeringsmiddel
» Beer beskyttelseshandsker, og tag rengagringspatronen ud.

2. Tag den tomme renggringspatron ud.

3. Skyl grundigt eventuelle rester af renggringsmiddel eller
skyllemiddel ud med handbruseren.

4. Abn tilberedningsrummets der, og lad den st& pa klem med en
stor abning indtil naeste brug.
> Dgrpakningens levetid forlaenges.

> Der samler sig ikke fugt og vaede i tilberedningsrummet.
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6.11 Halvautomatisk rengearing af tilberedningsrummet

6.11.1 Forberedelse af tilberedningsrummet

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering
* Renggr ikke apparatet med hgjtryksrenser.

Forudsaetning GN-beholdere, bageplader og riste er fjernet fra tilberedningsrummet

1.

3.

Fjern madrester fra tilberedningsrummet.

> Aflgbssien er ren.

Lad kun opheengningsstellet blive i tilberedningsrummet ved
bordmodeller, og lad kun reolvognen blive i tilberedningsrummet
ved staende apparater.

Luk tilberedningsrummets dar.

6.11.2 Start for renggringsprogrammet

A\

FORSIGTIG
Farlig situation

Manglende overholdelse kan fare til personskader af lettere eller
middel grad.

* Beer beskyttelsesdragt.

» Baer andedraetsveern.

OBS

Materielle skader pa grund af overskridelse af den anbefalede

indvirkningstid

» Lad ikke renggringsmidlet trackke lsengere end fastsat af
programmet.

Forudsaetning Apparatet er teendt

1.

Veelg symbolet HandClean med betjeningsindstillingen Udvalg.
> Kontrollampen lyser.

> Venstre visning viser blinkende "CLE".

Tryk pa tasten "START STOP".

> Renggringsprogrammet starter. Tilberedningsrummet varmes
op eller kales ned.

> Hagijre visning viser "HOt", hvis der kales ned, eller hgjre
visning viser "--:--", hvis der varmes op.

> Tilberedningstemperaturen pa 60 °C er naet.

> Den hgjre visning viser den resterende indvirkningstid.
Indvirkningstiden er gaet.

> Signalet lyder.

> Hagijre visning viser blinkende "SPr".

> Venstre visning viser "CLE".
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Figur: Sprgijtning af tilberedningsrummet

4. Tag beskyttelsesdragt pa.

5. Abn tilberedningsrummets der.

6. Sprajt rengaringsmiddel ind i tilberedningsrummet,
varmeregisteret og ventilatorhjulet.

7. Luk tilberedningsrummets dgr.
> Kontrollampen for tasten "START STOP" blinker.
> Tryk pa tasten "START STOP".

> Renggringsprocessen starter.

6.11.3 Skylning af tilberedningsrummet

Forudseetning Renggringsprocessen er afsluttet
Den hgjre visning viser "SHO"

1. Abn tilberedningsrummets der.

2. Skyl grundigt med handbruseren gennem abningerne i
luftstyrepladen.

3. Skyl tilberedningsrummet grundigt med handbruseren i 3 minutter.

4. Luk tilberedningsrummets dear.

6.11.4 Tarring af tilberedningsrummet
Forudsaetning Tilberedningsrummets dgr er lukket
1. Taerreprocessen starter automatisk.

> Kontrollampen over symbolet Varmluft lyser.
> Hagijre visning viser den resterende driftstid.

@ Tilberedningsrummet varmes op i 5 minutter.

2. Nar tarreprocessen er slut, lyder der et signal.
> Hgjre visning viser "End".
3. Abn tilberedningsrummets der, og lad den sta pa klem med en
stor abning indtil neeste brug.
> Dgrpakningens levetid forlaenges.
> Der samler sig ikke fugt og veede i tilberedningsrummet.
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6.12 Opklapning og nedklapning af luftstyrepladen

A\

Forudseetning

FORSIGTIG
Fare for personskader pa grund af den roterende ventilator
» Brug ikke apparatet uden luftstyreplade.

B

Figur: Las af luftstyrepladen ved bordapparat og stdende apparat

a Luftstyreplade ¢ Nederste las
b Qverste las d Lasimidten

Opklapning af luftstyrepladen
Apparatet er slukket

1. Tag det venstre ophaengningssted ud, findes kun i stgrrelse 6 og i
stagrrelse 10.

2. Lesn den gverste las.

3. Lasn den nederste Ias.

4. Lasn den midterste |as, findes kun i starrelse 20.
5. Klap luftstyrepladen op til bagvaeggen.

Nedklapning af luftstyrepladen

Klap luftstyrepladen tilbage til sidevaeggen.
Luk den averste Ias.

Luk de nederste lase.

Luk den midterste Ias, findes kun i stgrrelse 20.
Kontrollér 1asene.

Seet det venstre opheaengningssted ind, findes kun i starrelse 6 og i
stgrrelse 10.

ok wWwN -~
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6.13 Kontrol af apparatet

6.13.1 Udfgrelse af visuel kontrol

OBS

Materielle skader pa grund af utilstraekkelig kontrol

» Udfar kontrollen i henhold til kontrolintervallerne.

* Lad en kvalificeret betjeningsperson udfgre kontroller.

» Ved skader eller tegn pa slid skal kundeservice straks
kontaktes, og apparatet ma ikke anvendes laengere.

Forudsaetning Tilberedningsrummet er tomt og rengjort
Tilberedningsrummet er helt abent

—> Kontrollér huset, tilberedningsrummets dar og
tilberedningsrummet arligt for deformering og ridser.

> Den visuelle kontrol er udfert.

52

Betjeningsvejledning



Afhjeelpning af fejl

7 Afhjeelpning af fejl

7.1 Fejlarsager og afhjeelpning

e @

Figur: Folieudsnit visning til venstre, i midten, til hgjre

Hvis der forekommer en fejl under driften, vises fejlgruppen blinkende
i venstre visning og fejlnummeret inden for gruppen blinkende i hgjre

visning.
Fejlgruppe | Fejl-nr. Fejl Mulige arsager Afhjaelpning
03 02 Elektronik alt for varm * Kgling defekt * Brug ikke apparatet
* Omgivelsernes temperatur leengere
for hgj * Kontrollér
kaleluftindsugningen
» Kontakt kundeservice
02 Elektronik for varm » Varmekilder i neerheden af | « Kontrollér
kgleluftindsugningen kaleluftindsugningen
» Kgleluftindsugningen * Indstil lavere temperaturer
stoppet til eller blokeret « Kontakt kundeservice
* Omgivelsernes temperatur
for hgj
72 Frostfare Temperatur under 0 °C * Overhold
omgivelsesbetingelserne
for drift
73 Tilberedningsrummet Apparatet defekt * Brug ikke apparatet
overophedet leengere
» Kontakt kundeservice
04 01 Dampfglerbrud » Temperaturmaling for * Apparatet kan ikke bruges
spildevandet defekt i ngddrift
* Damptilseetning er * Kontakt kundeservice
permanent teendt
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Fejlgruppe | Fejl-nr. Fejl Mulige arsager Afhjeelpning
07 02 Ventilatoren starter ikke * Ventilatoren drejer ikke * Start igen
* Fase mangler * Overhold
« Apparatet defekt sikkerhedsanvisningerne
» Kontakt kundeservice
03 Tilberedningsfeler 1 defekt Folerbrud * Kernetemperaturfgler
d
03 Tilberedningsfeler 2 defekt Folerbrud anvenaes som
< erstatningsfeler
(kun ved staende apparater)

» Kernetemperaturfgler ikke
sat ind i maden, der skal
tilberedes

* Kernetemperaturfgleren
skal blive i
tilberedningsrummet

» Kontakt kundeservice

05 Kernetemperaturfgler defekt | Falerbrud * Brug
tilberedningsprogrammer
uden
kernetemperaturmaling

» Kontakt kundeservice

09 Intet vand * Vandhanen er lukket + Abn vandhanen

» Apparatet defekt ¢ Kontakt kundeservice
- "-C-" Udfer konfiguration Den ngdvendige konfigura- * Udfgr konfiguration
tion er ikke udfert » Kontakt kundeservice
7.2 Typeskilt
Ved spgrgsmal til kundeservice bedes du altid oplyse fglgende data
pa typeskiltet:
Serienummer
(SN)
Typenummer
(TYP)
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8 Miljavenlig bortskaffelse

Apparat

Rengearingsmidler

Apparatet ma ikke bortskaffes som restaffald. | restaffald eller ved
forkert behandling beskadiger disse stoffer menneskers helbred samt
miljget. Bortskaf apparatet efter de lokale bestemmelser for udtjente
apparater. Hvis du har spgrgsmal, bedes du kontakte de ansvarlige
myndigheder (f.eks. affaldsforvaltning).

Udtjente elektriske og elektroniske apparater indeholder vaerdifulde
materialer og skadelige stoffer, som er ngdvendige for deres funktion
og sikkerhed.

Bortskaf rester af renggringsmidler og deres beholdere efter
bestemmelserne fra renggringsmidlet producent. Overhold
forskrifterne, som geelder i omradet.
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9 Producenterklaering

EF-overensstemmelseserklzering kombidamper

C€

Producent:  MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co. KG
Halberstadter Strale 2a, D-38300 Wolfenbiittel

Befuldmeegtiget person il sammenszstning af de tekniske dokumenter:
Peter Helm, teknisk leder af udvikling og konstruktion
Halberstadter Strae 2a, D-38300 Wolfenbiittel

Hermed erkleerer vi, at produktet _ o -
[Apparattype: Kombidamper til tilberedning af fedevarer til anvendelse inden for det
lerhvervsmaessige omrade
Apparattype: El-kombidamper ‘FLEXI COMBI*
Apparatnummer:

- 615, 621 ,TOUCH* FKECODB615TXXXX, FKECOD621TXXXX
| ,CLASSIC" FKECODB615CXXXX, FKECOD621CXXXX
| -115, 121 ,TOUCH* FKECOD115TXXXX, FKECOD121TXXXX
[ ,CLASSIC* FKECOD115CXXXX, FKECOD121CXXXX

-215, 221 ,TOUCH* FKECOD215TXXXX, FKECOD221TXXXX

«CLASSIC* FKECOD215CXXXX, FKECOD221CXXXX
_(X: udstyrsidentifikation)

er i overensstemmelse med alle de gaeldende bestemmelser i de efterfelgende direktiver:

o Direktiv 2006/42/EF af 17. maj 2006 vedrgrende maskiner og til eendring af direktiv
95/16/EF (ny udgave)

o Direktiv 2004/108/EF af 15. december 2004 om elektromagnetisk kompatibilitet

o Direktiv 2002/95/EF (RoHS) af 27. januar 2002

o FORORDNING (EF) Nr. 1935/2004 af 27. oktober 2004 om materialer og genstande,
som er beregnet til at komme i kontakt med fadevarer

Til overensstemmelsesvurderingen er fglgende harmoniserede normer anvendt:

“ e EN60335-1:2002 + A11: 2004 + A1: 2004 +A12: 2006 + A2: 2006 + A13; 2008 + A14:
2010 + A15: 2012

'e EN60335-2-42:2003 + A1:2008 | « ENISO 12100:2010
e ENS55014-1:2006  |e EN 55014-2:1997 + Corrigendum:1997 + A1:2001 + A2:2008

Anbringelse af (€ -markering: 13
Hvis der foretages sendringer, der ikke er aftalt med os, mister denne EF-
overensstemmelseserkleering sin gyldighed.

% //

(e}

X "

3 Wolfenbittel, den 15.10.2013 ) \ij i V 2

«Q

g pva. Peter Helm

e Leder af konstruktion og udvikling
Denne overensslemmelseserkleering dokumenterer overensstemmelsen med de angivne direktiver, men indeholder ingen
tilsikring af egenskaber.

n
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